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TotoloDesignCaffé

WINE BAR & SHOP

BAR E CAFFETTERIA

MENU

VINO AL CALICE

(Wine by the glass / Wein im Glas)

o

seguici su: n

www.totolodesigncaffe.com

LA CUCINA

(Food menu / Speisekarte)

CAFFETTERIA BIRRE IN BOTTIGLIA

(Coffee bar/ Kaffee Bar) (Bottled beers / Flaschenbiere)

Caffe 1,30 €

Decaffeinato 1,60 € 5 :

Cappuccino 2,00 € (-ﬁn) I B Moretti 33 3,00€
Cappuccino decaffeinato 2,50 € o

(Decaffeinated cappuccino / Entkoffeinierter Cappuccino)

Caffe freddo shakerato

(Iced coffee shaken / Eiskaffee geschlittelt)

Caffé d’'orzo

(Barley coffee / Gerstenkaffee)
Latte macchiato

(Latte with coffee / Latte mit Kaffee)
Té caldo

(Hot tea / HeiBer Tee)

250€
250€
250€

(vari gusti / Various fiavors / verschiedene Geschmécker)

Brioche

(solo al mattino / only in the morning / nur morgens)

1,50 €

Corona 33cl 4,50 €

=

BIRRE LOCALI ARTIGIANALI

(local craft beer / lokale handwerkbiere)
“BIRRIFICIO ARUSNATI"

Real Ale  50cl 6,00 €

Birra ad alta fermentazione

stile inglese, colore biondo intenso,
con schiuma bianca, fine e persistente.

i1h

LA NOSTRA CANTINA
“DVM BRAND WINERY”

(Our cellar / Unser Keller)

Vino rosso / Red wine / Rotwein

Amarone Docg 7,00 €
Recioto Docg 6,00 €
- Ripasso Doc 5,00 €
| Valpolicella Superiore Doc 4,00 €
' Rosso Molina 3,00 €
.~ Vino bianco/ White wine / WeiBwein
Y Soave “Rocca Sveva” 5,00 €
Chiaropuro “Rocca Sveva” 5,50 €
U Brut / Sparklin Wine / Schaumwein
| Durello 733 Brut 3,50 €

APERITIVI

(Aperitif)

Spritz Aperol / Campari

b

’.l
i« # Hugo Spritz

6,00 €

6,00 €

BIBITE Pale Ale  50cl 6,00 €
(Drinks / Getréinke) Birra tradizionale in stile inglese,
Acqua 1/2L 1,50 € ben bilanciata, colore ramato.
(Water 1/2L / Wasser 1/2L)
Coca - Cola 3,00€
Coca - Cola Zero 3,00 & ;ilrjr\zftci):ediziong(l?rililag‘?)&itta
Fan.ta 3,006 solamente per il periodo’del sei nazioni
Sprite 3,00€ di rugby in concomitanza del giorno
Lemonsoda 3,00 € di San Patrizio. Birra ad alta
Te 3,00 € fermentazione stile dry stout, colore
Succo di frutta 3,00 € nero intenso, con schiuma cremosa,
(Fruit juice / Fruchtsaft) fine e persistente.
BIRRE ARTIGIANALI ALLA SPINA
(Craft beer on tap / Craft Beer vom Fass)
GRAPPE Piccola “tradizionale” 20cl 3,50 €
Bicchiere di grappa 5.00 € (Traditional smaii beer / Traditionefles kieines Bier)

(Grappa by the giass / Grappa am glas)

|' ' Media "tradizionale”

40cl 6,50 €

(Traditional medium beer / Traditionelies mittieres Bier)

PANINI E TORTE

(Sandwiches and cakes

Sandwiches und Kuchen)

5,00 €

ﬁ Amari (Bitter)

¥ Sambuco (Eider / Holunder)
Bevanda fresca con ghiaccio e acqua frizzante
(Cold drink with ice and sparkling water / Kaltes Getrdnk mit Eis und Sprudelwasser)

4,00 €

| NOSTRI VINI

(our wines

unsere Weine)

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI CON MIELE E PANE
(Cold cuts and cheese platter with honey and bread)
(Aufschnitt- und Késeplatte mit Honig und Brot)

“-‘\i-‘iaf(

- PICCOLO (1 persona)

- Little (for 1 person) + 1 add / Klein (fur 1 person) + 1 add
e Affettati / Cold cuts / Aufschnitt
» Formaggi / Cheeses / Kdse

14,50 €

- GRANDE (2 persone)

Big (for 2 person) + 1 add / GroB (fiir 2 personen) + 1 add
Affettati / Cold cuts / Aufschnitt
Formaggi / Cheeses / Kdse

25,50 €

« EXTRA LARGE (4 persone) 44,50 €

Extra large (for 4 person) + 2 add / Extra groB (fiir 4 personen) + 2 add
Affettati / Cold cuts / Aufschnitt
Formaggi / Cheeses / Kdse

- TAGLIERE FORMAGGI
“Castellier”

Cheese Platter “Castellier”
Késeplatte “Castellier”

16,00 €

NEL NOSTRO NEGOZIO E SUGLI SCAFFALI

(in our shop and on the shelves / in unserem Shop und in den Regalen)

PANINO con pane croccante - crispy bread
A scelta: salame, formaggio, prosciutto crudo, prosciutto cotto
(Sandwich with crispy bread - at your choice: salami, cheese, raw ham, cooked ham)
(Sandwich mit knusprigem Brot - nach Wahi: Salami, Kése, roher Schinken,
gekochter Schinken)

4,50 €

VINO IN BOTTIGLIA
“DVM BRAND WINERY”

(Bottled wine / Flaschenwein)

VINO ROSSO / RED WINES / ROTWEIN

TOAST 5,00 €
a scelta: salame, formaggio, prosciutto crudo, prosciutto cotto 29,50 €
(at choice: salami, cheese, raw ham, cooked ham)
(nach Wahi: Salami, Kése, roher Schinken, gekochter Schinken)
Recioto DOCG 27,50 €
Corvina 40%, Corvinone 30%, Rondinella 30%
Vol. 14% - 75 ¢l
FILONCINO con pane soffice- soft bread 5,00 €
con salame o prosciutto cotto, formaggio, pomodorini, insalata, salsa Ripasso poc 2150 €
,

(Soft bread "FILONCINO" with salami or ham, cheese, tomatoes, salad, sauce)
(Weiches Brot "FILONCINO" mit Salami oder gekochtem Schinken, Kése,
Kirschtomaten, Salat, Sauce)

PINSA / SALTINBOCCA

con salame o prosciutto cotto, formaggio, pomodorini, insalata, salsa
(with salami or ham, cheese, tomatoes, salad, sauce)
(mit Salami oder gekochtem Schinken, Kése, Kirschtomaten, Salat, Sauce)

5,00 €

Amarone DOCG
& Corvina 40%, Corvinone 30%, Rondinella 30%
Vol. 16% - 75 cl

Corvina 40%, Corvinone 30%, Rondinella 30%
Vol. 14% - 75 ¢l

Valpolicella Superiore DOC
Corvina 40%, Corvinone 30%, Rondinella 30%
Vol. 12% - 75 ¢l

Rosso Molina 9,50 €
Corvina 30%, Corvinone 30%, Rondinella 30%,
Cabarnet 8%, 2% Amarone

Vol. 12% - 75 ¢l

TORTA DELLA NONNA 4,00 €
ALL/O/ Y/OSGURT E MIELE VINO BIANCO/ WHITE WINE / WEISSWEIN
1 fetta / 1 sfice / 1 Stiick
;gﬁggrzzjhzik;lvtv ggﬂf:ﬁig Zgrc:i,;w [ - _).' ESOSE\:;;F;:)%%; Sveva” 17,00 €
= Vol. 12.5% - 75 cl

= Chiaropuro “Rocca Sveya’: 18,00 €
CROSTATA ALLA MARMELLATA 4,00 € m ! . it
1 fetta / 1 slice / 1 Stiick Vol. 12.5% - 75 ¢l
(Jam tart)
(Marmeladentorte)

BRUT / SPARKLIN WINES / SCHAUMWEIN

TORTE LOCALI 18,50 €

CON VINO “RECIOTO”

4 fette /4 slices / 4 Stiick

(Local cakes in various flavors with “Recioto” wine)
(Lokale Kuchen mit “Recioto” Wein)

o

Durello 733 Brut
Durella 100%.
Vol. 12% - 75 cl

15,00 €

17,50 € \”
b
g

FORMAGGIO DI MALGA

Maiga Cheese / Maiga-Kése

Fresca (Fresh cheese / Frischkase) “1/2"-9,00 € 18,50 €
Erborina (with herbs / mit Krautern) “1/2”-10,00 € 19,50 €
Cipollina (with chives / mit Schnittiauch) “1/2"-10,00 € 19,50 €
SALAME ARTIGIANALE (500 gr) 15,00 €
SALAME ARTIGIANALE (900 gr) 23,00 €
(Artisan salami by the piece / Handwerker Salami ein Sttick )

GRAPPE

Grappa al Miele 30c¢l 16,00 € 50 ¢l 25,00 €
(Honey grappa / Honig Grappa)

Altri gusti del miele: millefiori, castagno, acacia, tiglio, ciliegio

MIELE in vari gusti 8,50 €
(Various flavors of honey / Verschiedene Geschmacksrichtungen von Honig)

Millefiori, castagno, girasole, tiglio, melata, acacia

MARMELLATE in vari gusti 5,00 €
Jams / Marmeladen

(Various flavors / Verschiedene Geschmécker)

SCIROPPO DI SAMBUCO soci 15,00 €

(Eider syrup / Hoiunder)

QUELLO CHE MANGIATE E BEVETE, LO POTETE ACQUISTARE PRESSO IL NOSTRO WINE BAR.
What you eat and drink, you can buy it here in our wine bar.
Was sie essen und trinken, sie kébnnen es hier kaufen unsere weinstange.

Ce que vous mangez et buvez ici, vous pouvez l'acheter ici, dans notre bar a vin.

Lo que comes y bebes aqui, lo puedes comprar aqui en nuestra vinoteca.
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BBMOLINA

- Valpolicella -

Com’e vero che nel vino c’e la verita...ti diro tutto...senza segreti.
How true itis that in wine there is the truth... I'll tell you everything... no secrets.
Wie wabhr es ist, dass im Wein die Wahrheit steckt ... Ich sage Ihnen alles ... keine Geheimnisse.
Aussi vrai que soit le vin, il y a une vérité... Je vais tout vous dire... pas de secrets.
Tan cierto como es el vino, hay verdad...te lo contaré todo...sin secretos.

Via B. Bacilieri, 97 37022 Molina di Fumane
Valpolicella, Verona ITALY
e-mail: totolo.giuseppe@gmail.com
whatsapp: +39 339 3882314

DVM BRAND WINERY

Prodotto daVR2310
dvmwineshopvalpolicella@gmail.com
Via Sant’Urbano

Fumane, ITALY

SHOP ONLINE
wineshopvalpolicella.com

Vendita vini - Consegna in tutta Europa
Wine Shop - Delivery throughout Europe
Weinhandlung - Lieferung in ganz Europa

Bed & Breakfast
BB MOLINA
bbmolina.it

Wine Bar
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totolodesigncaffe.com




